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Location de matériels, ventes 
d’agrégats de décoration et 
construction, livraison, agglos, 
ferraillage et coffrage.

Horaires : Du lundi au vendredi : 
7h-11h et 12h-16h / le samedi 
matin de 7h à 11h

blaxboulouparis@gmail.com

Pose toutes fosses septiques, 
raccordement au réseau, travaux 
d’assainissement, maçonnerie 
générale, trous de fondation, 
travaux de tarière, clôtures.

provrd@lagoon.nc
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Chers amis lecteurs,
Après des vacances bien méritées, nos chers 
enfants ont repris le chemin de l’école dans 
la joie et la bonne humeur, comme j’ai pu le 
constater lors de ma visite des établissements 
scolaires.

Bon courage à eux et à leurs très dévoués 
maîtresses et maîtres qui font un travail 
remarquable.

Bonne lecture à tous…
Bien amicalement,

Le Maire.  Alain Lazare

Pour plus d’informations vous pouvez 
consulter le site de la commune : 

www.boulouparis.nc



3

Édito   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2

Vie des écoles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4

Société   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6

Nouveautés   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8

Portraits  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Bibou  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

Sports  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

Recette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Infos pratiques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19

4

8

18



4

VIE DES ÉCOLES
Comme tous les ans, la rentrée scolaire à Boulouparis s’est déroulée dans de bonnes conditions. Petits et plus grands 
attendaient, pour certains, impatiemment, l’ouverture des grilles et les retrouvailles avec leurs camarades tandis que 
d’autres appréhendaient un peu cette première journée d’école. Une fois les grilles ouvertes, le directeur de l’école et 
la directrice de la maternelle, chacun dans leur établissement, ont fait leur discours de bienvenue puis, ont présenté le 
personnel. Les enfants accompagnés de leurs enseignants ont ensuite rejoint leur classe.

C’EST L’HEURE DE LA RENTRÉE !
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Lundi 6 mars, la gendarmerie de la commune renforcée par les gendarmes mobiles du DSI (détachement spécial 
d’intervention) a procédé à une opération de sécurité routière. Avec l’aide des gardes champêtres, ils ont fait un 
contrôle des transports scolaires de Boulouparis. Aucune effraction n’a été constatée. Les enfants de la commune 
sont en toute sécurité dans leurs bus !
Le DSI, composé de huit militaires, travaillait auparavant à cheval sur Païta et Boulouparis. Depuis février, ils 
sont affectés sur Boulouparis uniquement. Nos forces de l’ordre sont ainsi renforcées.

DES BUS SÉCURITAIRES

SÉCURITÉ

ZOOM

LES POMPIERS RECRUTENT !

Quatres postes de Sapeurs pompiers 
volontaires sont à pourvoir à la 
Caserne de Boulouparis. Le métier 
consiste à assurer la protection 
des personnes, des biens et de 
l’environnement.

Profil souhaité :
personne entre 20 et 40 ans, motivées 
et actives. Permis B souhaité.

Pour plus de renseignements 
n’hésitez pas à passer à la Caserne 
pour postuler et déposer-y un CV.
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SOCIÉTÉ
LE BISEAU SALÉ VENTE DE LINGE ET DIVERS

AVIS AUX ÉLÉCTEURS

NOUVELLES PROCÉDURES 
D’ENREGISTREMENT ET 
DE TRAITEMENT DES DEMANDES 
DE CARTES D’IDENTITES

Derrière ce nom inattendu se cache une 
menace accentué par la sécheresse : la 
remontée d’eau salée marine dans les terres. 
En 2010 une étude a été confié à l’agence 
A2EP dont l’objectif est la réalisation d’une 
carte sur la côte ouest délimitant la remontée 
de l’eau salée (en forme de biseau).
Les forages, puits et captages déjà existants 
de la zone de la Oua Ya sont concernés.
Pour cela une visite est prévue 
chez les particuliers, en mars, pour 
effectuer les interventions necessaires. 
C’est pour expliquer tout cela qu’une réunion 
organisée par la DDR de la Province sud 
s’est tenue jeudi 23 février au centre culturel 
de Boulouparis.

Vente de linge et divers – Société SAINT-VINCENT DE PAUL
De 8h à 15h30 à côté de l’église.
Les mardis 18 avril – 16 mai – 20 juin
Renseignements : 27 22 72

Le Maire informe les administrés de la commune que les cartes 
électorales de la liste électorale générale pour les élections de cette 
année sont à retirer au secrétariat de la mairie tous les jours, aux 
heures ouvrables (07h00 à 15h00 en continu).
Renseignements au 35 20 73

À compter du 23 mars 2017, l’enregistrement et le traitement 
des Cartes Nationales d’Identités (CNI) seront effectués à 
partir de l’application « titres électroniques sécurisés » déjà 
utilisé depuis 2009 pour les passeports (biométrique).
À compter de cette date, les demandes de cartes d’identités se 
feront sur rendez-vous.
Renseignements au 35 17 06
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Ecobuage interdit

Ne jetez pas vos mégots

Feu de camping interdit

VIGILANCE SAISON DES FEUX 
 JUSQU’AU 31 MARS 2017

UNE JOURNÉE DES FEMMES PEU ORDINAIRE
À l’occasion de la journée de la femme, cette année, la commune a organisé un événement différent de tout ce qui a 
été fait jusqu’à maintenant. Assises en cercle, afin de mieux communiquer, les femmes de vingt à plus de soixante 
ans, furent invitées à partager leurs avis et réflexions sur les six thèmes proposés dont la dengue, le bien-être… et tout 
simplement à prendre le temps de discuter. Les femmes présentes ont été ravies de cette après-midi d’échanges et 
d’idées nouvelles, si bien, qu’elles ont organisé une réunion afin de se revoir et partager à nouveau sans devoir attendre 
l’année prochaine ! En-cas et boissons furent proposés à la fin de la réunion. Le tout fut couronné par une rose pour 
chacune d’elles. 



8

NOUVEAUTÉS

L’AUTO-ÉCOLE SUR LA ROUTE 66 UNE ORTHOPHONISTE 
DANS LA COMMUNE !

LA DISTILLERIE FAIT PEAU NEUVE
La distillerie a récemment fait peau neuve. Depuis peu, la petite boutique qui servait à accueillir les clients a été 
agrandie par une jolie construction en bois. Ce nouvel environnement très convivial permettra désormais aux clients 
de venir choisir parmi les anciennes et les nouvelles gammes de produits : tisanes, nouvelles huiles essentielles... 
Contact : 46 63 50 

L’auto-école « Route 66 » se déplacera désormais tous les 
mardis matin pour donner des cours de code dans la com-
mune. Les leçons seront données de 7h30 à 11h30 tous 
les mardis à l’ancienne cantine scolaire. Désormais, plus 
besoin de se déplacer pour le code ! Renseignements au : 
28 89 00 ou au 74 18 86.

Depuis la rentrée  2017,  Amandine DUPUY a ouvert 
son cabinet d’orthophonie au centre du village qui se 
situe près de « Chez Henry » sous le salon de coiffure. 
Elle est présente au cabinet les lundis, mercredis et 
vendredis (sur rendez-vous). Elle fait de la rééducation 
du langage oral et écrit dès la maternelle jusqu’à l’âge 
adulte. Elle s’occupe également des rééducations et du 
maintien des fonctions cognitives.

Vous pourrez joindre Amandine au 97 81 43.
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BROUSSE COMPUTER SE DIVERSIFIE LE SNACK 
« LES DÉLICES DE LA 
BROUSSE » CHANGE 
DE GÉRANCE

L’INFIRMIÈRE DE PORT-OUENGHI DÉMÉNAGE AU VILLAGE

Brousse Computer proposera désormais de nouveaux produits très 
diversifiés. De la papeterie à de l’éléctroménager. 
Page FB : Brousse Computer.

Depuis début décembre 2016, 
Stéphanie BLUM et sa fille Maïwen 
vous accueillent avec le sourire, 
au restaurant : « Les délices de 
brousse ». Elles n’ont actuellement 
fait aucun changement mais on 
des projets d’évolution qu’elles 
entameront en temps voulu. Les 
horaires d’ouverture ont cependant 
changé, désormais le restaurant sera 
ouvert de 6h à 14h et de 17h30 à 22h. 
 
Renseignements au 20 69 10

Depuis octobre dernier, Madame ROULLAND Marie a déplacé son cabinet de soins de Port-Ouenghi au village le 
long de la RT1. Les soins qu’elle pratique restent les mêmes (essentiellement des soins à domicile, les soins au cabinet 
se feront entre 6h30 et 7h15 du matin). Contact : 75 71 56
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UN NOUVEAU KINÉSITHÉRAPEUTE ET OSTÉOPATHE À BOULOUPARIS 
Eric SALOMON ouvre un nouveau cabinet de kinésithérapie et ostéopathie. Eric vous accueillera tous les jours avec 
ou sans rendez-vous. Il est spécialisé dans la kinésithérapie du sport et ses patients sont aussi bien des nourrissons, 
des adultes que des personnes âgées. Il fait également de la rééducation. Il a beaucoup de projets à venir comme par 
exemple des cours de pilates, de gymnastique et bien d’autres choses. Son cabinet qui se situe à l’entrée du village, au 
bord de la RT1 en face à la gendarmerie ou le joindre Eric au 27 61 76 ou au 86 08 94.

NOUVEAUTÉS

CULTURE
Les 25 et 26 janvier « Un été au ciné » a proposé deux films sur grand écran et en plein air dans la commune. 
C’est « Pan » qui a ouvert la série des deux films le jeudi, au centre culturel (en intérieur car ce soir-là le vent s’est 
levé, ce qui n’as pas permis de mettre en place l’écran extérieur),  puis, « Le voyage d’Arlo » au marché communal de 
Tomo. Ces moments privilégiés ont ravi surtout les petits mais aussi les grands qui sont venus  bien nombreux pour 
visionner ces deux films.

UN ÉTÉ AU CINÉ DANS LA COMMUNE !
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L’eau, la vie...

Notre préoccupation est de vous fournir une eau de qualité irréprochable,
24 heures sur 24, 365 jours par an, de collecter et de traiter vos eaux usées
avant leur retour au milieu naturel
www.cde.nc

ZOOM
LUCIE ROFFI, UN ACCOMPAGNEMENT BIENVEILLANT
Lucie ROFFI est assistante sociale du secteur 
Boulouparis et Tontouta. Son métier est complexe, 
contrairement à ce que l’on pourrait penser. Elle 
ne s’occupe pas que de la protection de l’enfance, 
mais c’est tout  de même sa mission principale. Son 
rôle est l’écoute, l’orientation et l’information, en 
aucun cas elle n’émet de jugement. elle essaye au 
maximum d’aider les gens à résoudre leurs problèmes  
(qu’ils soit liés au logement, aux finances,  aux handicaps, 
ou familiaux) et à discerner l’origine de ces derniers  
afin de pouvoir permettre aux personne de s’en sortir 
par eux-même ou avec une aide si besoin. Son travail la 
mène également à avoir beaucoup de partenaires (écoles, 
mairie, associations, administration, médecins…) afin de 
pouvoir aider au mieux les personnes concernées : elle 
est tenue au secret professionnel, c’est donc en toute 
confidentalité que vous pourrez aller la voir. Elle tient 
une permanence tous les vendredis matins de 8h à 11h 
à l’annexe de la Province sud. Vous pourrez également la 
joindre au 92 20 72.
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jours facile, il est passionné par ce 
qu’il fait, « Tout me plaît dans ce tra-
vail, surtout le fait qu’on ne fait jamais 
la même chose. » dit-il. Même si cela 
apparaît routinier, chaque formation 
et chaque manœuvre sont différentes 
les unes des autres.

Le fait d’être pompier dans sa com-
mune natale, change un peu les 
choses pour lui, c’est un avantage et 
un inconvénient. Parfois, il est mis 
en avant pour calmer un peu le jeu 
car il connaît un peu les gens dans 
la commune, mais d’autres fois c’est 
l’effet inverse, le fait d’être connu par 
les gens, gêne ces derniers qui ne 
veulent par exemple pas de soins de 
sa part. C’est une situation qui est à 
double tranchant et qui n’est pas tou-
jours facile à gérer.

Michel est surnommé « le bricoleur 
» à la caserne. Avec toutes les expé-
riences professionnelles qu’il a eu, les 
essais qu’il a fait, il sait toucher un 
peu à tout et ça lui sert bien ! « L’am-
biance à la caserne est très bonne, on 
est une équipe soudée et on s’entend 
bien » dit-il. De ce fait, les gardes du-
rant 24 heures, leur permet de parta-
ger des moments et des repas convi-
viaux comme une vraie famille.

 

Michel est un homme qui aime 
changer et beaucoup bouger, il es-
saye beaucoup de choses et trouve 
enfin son bonheur à la caserne des 
pompiers de Boulouparis. Ainsi, il 
peut faire le bien autour de lui et ai-
der ceux qu’il connaît en ayant les 
bons réflexes.

Bien que né à Nouméa, Michel est 
originaire de la commune. Il est re-
venu vivre ici il y a environ dix ans 
pour suivre sa grand-mère (chez la-
quelle il vivait) qui voulait rentrer 
chez elle à Boulouparis. Sa 
décision est motivée aus-
si par le fait qu’il n’aime 
plus autant Nouméa 
qu’auparavant. Pour 
lui, la ville est deve-
nue trop froide, trop 
impersonnelle, les gens 
ne se saluent plus, ce n’est 
pas aussi convivial que dans 
notre commune. Il fait alors tous les 
métiers possibles, il touche un peu 
à tout mais il ne trouve pas ce qui 
lui plaît. Ce dont il est sûr c’est qu’il 
n’aime pas les métiers routiniers :  
« Je n’aime pas faire toujours la 
même chose ». De plus, il se retrouve 
dans des situations où il doit porter 
secours à des personnes mais il ne 
sait pas quoi faire et comment s’y 
prendre. Il décide alors de chercher 
un métier où il pourrait apprendre à 
avoir les bons réflexes. Par chance, 
quelqu’un lui parle d’un poste à pour-
voir à la caserne des pompiers de 
la commune en lui demandant s’il 
connaissait quelqu’un. Bien entendu, 
il saute sur l’occasion et se propose 
lui-même. L’idée était bonne puisqu’il 
fut pris. Il commence alors sa forma-
tion il y a deux ans.

Marié et père de trois enfants, deux 
garçons et une petite fille (à l’époque 
bébé), il débute par des gardes de 24 
heures. Pour la famille c’est un peu dif-
ficile au début mais avec le temps ils 

ont fini par s’habituer et ils le savent 
pas loin. Ceci, depuis qu’ils ont démé-
nagé récemment près de la caserne, ce 
qui facilite le trajet de Michel jusqu’au 
travail.
Tous les deux jours il fait une garde 
de 24 heures. La caserne est actuel-
lement composée de 3 équipes de 5 
personnes (dont 5 femmes), ce qui 
permet un roulement des équipes. 
Les gardes consistent bien évide-
ment à faire des interventions dès 
qu’ils sont appelés, mais, ils ne font 

pas uniquement cela. « Avant, je 
pensais que pompier était 

un travail facile, mais j’ai 
changé d’opinion » dit 
Michel. Être pompier 
ce n’est pas un travail 
facile et ça demande 
beaucoup d’entraîne-

ment, de patience  et de 
contrôle de soi. En effet, les 

pompiers n’attendent pas bien 
sagement des appels, ils travaillent 
pendant les gardes afin de toujours 
être prêts à toutes les éventualités 
! Le matin, ils ont un éveil muscu-
laire afin de toujours garder la forme 
et ne pas manquer de souffle ou de 
force pendant une intervention. Puis, 
l’après-midi, ils ont des formations 
et des manœuvres, afin de toujours 
être à jour de leurs connaissances 
aussi bien au plan théorique qu’au 
plan pratique. Il est essentiel, en ef-
fet, d’être informé sur le matériel et 
les pratiques les plus récents. Ils in-
terviennent pour des choses diverses 
et doivent donc savoir gérer vrai-
ment beaucoup de cas différents, en 
ayant les bons réflexes et les bonnes 
connaissances. En effet, quand ils 
reçoivent un appel, ils savent pour 
quelle raison ils interviennent mais 
une fois sur place ce n’est pas forcé-
ment ce à quoi ils s’attendaient. «  Ce 
qui est difficile au début c’est de s’ha-
bituer à la vue de certaines scènes 
d’accidents et au sang » dit Michel. 
Même si ce n’est pas un métier tou-

PORTRAITS
MICHEL NIEL
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Yvette est une femme très active. 
Très jeune, elle s’occupe de ses 10 
frères et sœurs, de ses parents et 
devient maman en même temps. 

Yvette est originaire de Lifou. Elle 
est née et a grandi là-bas, avec ses 5 
sœurs et ses 5 frères. Pour sa scola-
rité, elle part à Nouméa. Elle entame 
alors des études de comptabilité mais 
elle ne pourra pas les mener à terme 
car quand sa mère est tombée ma-
lade, son père est venu la chercher 
afin qu’elle s’occupe de ses frères et 
sœurs. Ainsi, elle restera à Lifou tant 
que la famille eut besoin d’elle. Pen-
dant ce temps, elle devient maman 
une première fois à 19 ans puis donna 
naissance à deux autres filles. Comme 
le veut la coutume, sa première fille 
fut adoptée à l’âge de 2 ans par son 
frère aîné et sa seconde au même 
âge par sa sœur. Yvette nous parle 
tout naturellement de cela, pour elle, 
c’est normal. Elle nous explique que 
pour les petites c’était mieux ainsi, 
qu’elles étaient contentes d’aller chez 
eux. « J’ai toujours voulu que mes 
enfants grandissent dans le bonheur 
et dans le respect » dit Yvette. Ainsi, 
elle élève ses petites filles dans le res-
pect de la coutume. Pour qu’elles ne 
se sentent pas dépaysées au moment 
de l’adoption, elles appellent toutes 
leurs tantes « maman ». « C’est bien 
pour elles, elles sont contentes comme 

ça » dit-elle. Juste après la naissance 
de sa dernière fille, elle part sur l’Île 
des Pins pour un emploi. Elle de-
vient  animatrice d’un centre aéré 
et c’est là qu’elle rencontra son fu-
tur mari qui l’accepte avec son bébé. 
Il l’aide à l’élever comme sa propre 
fille jusqu’au moment de l’adoption. 
Elle s’installe donc avec son mari à 
la tribu de Ouinané, mais travaille 
sur Nouméa. Tous les jours elle part 
le matin tôt et revient le soir parfois 
presque à vingt heures. « Je ne me 
plains pas, je prends la vie comme elle 
vient » dit Yvette.

Cependant, avec son mari, 
elle adopte l’une de leurs 
nièces qu’ils élèvent 
comme leur fille. Mal-
heureusement, elle de-
vra rester toute la se-
maine à Nouméa, dans 
sa famille, à cause de sa 
voiture tombée en panne. 
Elle ne rentrera que les week-
ends à la maison.
Malgré la construction de sa maison, 
en  2014, à la tribu de Ouinané, elle 
continue à faire les trajets quotidiens.

À Nouméa, elle est femme de mé-
nage et Nounou en même temps. Elle 
cumule donc les emplois. En 2016, 
Yvette travaille pour huit employeurs 
à la fois ! Elle est appréciée par ses 
employeurs et elle nous parle avec 
beaucoup de respect et d’affection de 
ces familles pour qui elle a travaillé : 
« Je me suis toujours bien entendue 
avec eux, ils ont tous été très gentils ».  
Ses journées types commencent tôt, 
elle débute par le ménage dans une 
maison puis dans une autre, elle récu-
père ensuite les enfants d’une autre 
famille et les garde jusqu’à ce que 
les parents rentrent (entre dix-huit 
et dix-neuf heures) puis elle rentre 
le soir soit dans sa famille à Nouméa 
soit chez elle, à Boulouparis. Entre 
temps elle s’occupe aussi de l’une de 

YVETTE KIKI, UNE RETRAITE BIEN MÉRITÉE
ses filles, alors âgée de douze ans, qui 
souhaite avoir plus de contact avec 
elle. En 2016, sa santé se fragilise et 
elle décide de prendre sa retraite, au 
désespoir de ses employeurs. Ainsi, 
en décembre 2016, elle rentre enfin 
chez elle. Yvette est très heureuse de 
pouvoir enfin profiter de sa maison, 
de sa fille adoptive et prendre son 
temps ! La retraite lui réussit bien. 
Elle commence à planter sous serre, 
ce qui lui prend beaucoup de temps et 
lui plaît vraiment. Les plantes qu’elle 
fait pousser c’est uniquement pour 
le plaisir. « Quand j’aurai fini de dé-
corer chez moi j’en vendrai peut être 

à la fête de Boulouparis, mais 
je fais cela surtout pour ma 

maison » dit-elle. Ce qui 
lui plaît le plus dans le 
fait d’être à la retraite 
c’est de ne plus avoir 
d’horaires à respecter 

et de route à faire. De-
puis qu’elle est retraitée 

elle ne quitte presque plus 
sa maison, elle va très rapidement 

à Nouméa pour les courses mais elle 
ne veut plus être ailleurs que chez 
elle, au calme. « Moi ma vie elle est ici, 
j’y suis très bien et je suis bien entou-
rée » dit Yvette.

Yvette est comblée dans la vie, elle 
vit enfin sans soucis entourée de per-
sonnes qu’elle aime et pour elle c’est 
à cela que ressemble le bonheur.  
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BOULOUPARIS
BIBLIOTHÉQUE DE

Contact
Tél : 43 12 18 

Courriel : bibou@mls.nc
BP 214 - 98 812 Boulouparis

Horaires
Chers adhérents et usagers de la Bi Bou,

Veuillez noter, pour rappel, 
les horaires modifiés de la Bi Bou, 

effectifs du 14 février au 3 juillet 2017 :

– Mardi, de 13h à 15h
– Mercredi, de 8h à 11h

– Jeudi, de 8h à 11h

Le Bureau.

Services
WIFI - Ordinateurs

Impressions et Photocopies

Plus d’informations : 
bibou@mls.nc ou 43 12 18

Nouveautés

Également à découvrir :

Crazy Cake.
Un drôle de gâteau.
Filou et Pixie se régalent du gâteau 
de Granny mais leur vorace cousin 
Germain prend la dernière part. Ils vont 
alors lui préparer un gâteau à base de 
sel, moutarde, croquettes pour chat, 
décoré de dentifrice. Comme Germain 
recrache sa part, il est puni, et Granny 
donne tout le drôle de gâteau aux deux 
farceurs, dépités.

Martine et le cadeau
d’anniversaire.
Ils avaient tous des cadeaux dans les 
bras. Martine défit les emballages... 
Cette collection de Martine est adaptée 
aux enfants qui débutent la lecture. 
Les textes sont simplifiés et revus pour 
développer l’autonomie des jeunes 
lecteurs.

Les plus beaux contes de fées
Dix-huit contes classiques du monde 
entier adaptés pour les plus jeunes.
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PHOTOGRAPHES EN 
HERBE AVEC JULES 
HMALOKO
Jules HMALOKO, photographe, 
est intervenu à la BiBou auprès 
de 5 apprentis photographes pour 
un stage qui clôturait les vacances 
scolaires. Réglage de l’appareil, 
gestion de la lumière en conditions 
extérieures et intérieures, séances 
de mannequinat. Les enfants ont 
dégusté ces quelques précieux 
moments avec un intervenant 
aussi talentueux que sympathique.
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SPORTS
UN MATCH DE PRÉPARATION 
DE « LA CHAMPION LEAGUE OCÉANIE » SUR BOULOUPARIS
Lundi 20 février  a eu lieu le dernier match de la préparation de la Champion League Océanie à Boulouparis. Hienghène 
Sports et l’AS Central Sport (Tahiti) se sont affrontées et ont terminé la partie 1 à 1. Beaucoup de monde était présent 
pour soutenir les équipes. Le stade de Boulouparis a été choisi pour sa position géographique mais aussi parce qu’il 
est très apprécié des footballeurs.
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TRAVAUX

Abatage des végétaux en vue des travaux de rénovation et d’extension de la mairie.

Reprise de chaussée sur l’Avenue de Port Ouenghi.

Aménagement paysager du parc près de la mairie.

Travaux pour la zone de stockage des bus a l’école Daniel Mathieu.
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Canard aux olives,
poivrons et piment.

Doucelettes

Ingrédients 3h

Ingrédients

Préparation :
• Découper le canard et l’émincer
• Couper finement l’oignon et les poivrons en lamelles. Faire revenir 
   le canard dans très peu d’huile. 
• Dès que le canard prend de la couleur, ajouter les oignons et le reste 
   des ingrédients au fur et à mesure.

Préparation :
• Préparer un plat à gratin huilé et le mettre de côté.
• Mettre tous les ingrédients dans une casserole à feu doux. La cuisson durera environ 20 à 25 minutes, ne pas arrêter de remuer pendant la  
    cuisson. Dès que le liquide s’épaissit verser quelques gouttes dans le plat à gratin et si au bout d’une minute elles durcissent alors verser le tout  
   dans le plat. Si elles ne durcissent pas laisser cuire encore un peu et renouveler l’expérience.
• Laisser durcir la pâte pendant environ 5 minutes et couper en carrés.
• Laisser refroidir complètement.
• Vous pouvez déguster !

X 8

X 8

Monsieur Eric VILOCY (connu sous le nom de « Doudou » dans la commune) a généreusement accepté de cuisiner pour vous et de nous 
dévoiler ses recettes. Eric aime beaucoup cuisiner et aime faire plaisir à ses amis en faisant de très bons plats, ils en ont de la chance ! 

•  1 bouquet garni (persil, oignon vert, 
thym, gros thym ou thym martiniquais  
et laurier )

•  herbes de provence
• sel / poivre

•  2 bâtons de cannelle
•  muscade
• zeste d’un quart de citron

Ce sont des confiseries au coco. Il faudra environ une demi-heure pour 
préparer le tout et 1 heure pour laisser refroidir.

•  1 canard
•   2 oignons
• 2 poivrons
• 1 pot d’olives
• 1 gousse d’ail
• 1 piment rouge ou vert

• 1 boîte de lait de coco 
• 1 boîte de lait concentré 
   (sucré ou pas)
• 750 gr de sucre de canne 

RECETTE DE CHEZ NOUS

Bon Appétit !

• Laisser mijoter le tout pendant une heure et demie voire deux  
    heures. Surveiller la cuisson et ajouter de l’eau si besoin.
• À la fin, ajouter le piment (entier, sans le couper). 
• Vous pouvez accompagner le tout avec du riz, des haricots verts 
    et de l’igname.
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Chambre des métiers  
et de l’artisanat

 Jeudi 06 avril 2017
Jeudi 04 mai 2017
Jeudi 01 juin 2017

Sur RDV Caroline Mussard 
46 52 86 - 74 77 53

Maison de l’habitat
Jeudi 30 mars 2017
Jeudi 27 avril 2017
Jeudi 18 mai 2017

De 8h00 à 12h00
et de 13h00 à 14h00 24 06 99

SECAL 46 70 25

Direction de la culture  
de la P.S.

Marie Picard 
d’Estelan - 20 35 00

C.R.D.C : Lundi 13 mars
Lundi 10 avril de 09h00 à 14h00 41 00 20

•  2 bâtons de cannelle
•  muscade
• zeste d’un quart de citron

ORGANISMES DATES HORAIRES CONTACTS

Permanences Mairie

Aide Médicale Mardi et vendredi 
matin 43 59 15

MIJ 
(avec la conseillère)

Mardi matin 44 53 80

MIJ (avec les Bus) 1er mardi de chaque mois 44 53 80

Orthophoniste Jeudi et vendredi
toute la journée sur R.D.V 79 17 81

A.D.I.E (Association 
pour le droit à 
l’initiative économique)

le jeudi, une semaine 
sur deux

Dominique De-
boffle 

05 05 55 (N° vert) 
79 46 52

Service Emploi 
Placement

Mardi Florence Duffieux 
20 35 13 / 41 95 32

Assistante Sociale Vendredi matin 8h00 à 11h00 Lucie Roffi 43 59 15

Service du Développe-
ment économique

Mercredi matin 8h00 à 11h00 Élodie Faye 
20 35 00

PASS pour la Réussite Lundi au vendredi
Sauf le mardi 9h30 à 15h 46 29 56

ORGANISMES DATES HORAIRES CONTACTS

Permanences annexe de la province Sud

Bibliothèque
Mardi, jeudi
et vendredi

Mercredi 

8h00 à 11h00
13h00 à 15h00
8h00 à 11h00

43 12 18

Déchèterie 
(05 00 55)

Lundi, mardi,
mercredi, jeudi

et vendredi
Samedi

Dimanche

Ramassage des déchets 
verts - Village

1ère semaine de
MAI et JUILLET

Ramassage des déchets 
verts - Tomo

1ère semaine 
d’AVRIL et JUIN

ORGANISMES DATES HORAIRES CONTACTS

Divers

Chorale (Brigitte) : 83 68 57
Danses modern jazz, orientale, 
Gym (Monique) : 
95 81 55
Taekwondo (Nora) : 75 46 46
Tennis (Stéphane) : 75 20 19
Football (Yann) : 70 03 08
Golf (Gianni) : 72 27 50

Yoga (Blaise) : 91 55 40
Aïkido (Yannick) : 87 39 93
Salle de musculation : 82 29 47
Sports mécaniques 
(Christophe) : 74 19 25
Centre équestre Lucky Club : 
85 54 24

Centre équestre Les Sabots 
de Tchiné : 85 54 25
Courses hippiques : 78 40 98
Stand up paddle, taxi boat et 
activités nautiques : 74 45 58
Taï-Chi : 81 61 31

Activités diverses

Ranch de l’ilôt Puen : 46 96 74
DOUCAMPO : 46 92 52 / 82 15 76

FASE : 76 83 02

Camps de vacances

Osthéopathe : 82 57 11
École primaire Daniel Mathieu: 
35 17 19
École maternelle du village : 
35 19 09
école maternelle de Nassirah: 
35 17 52
Docteur Lett P-O. : 35 15 35
Docteur Kaban A. : 44 54 45
Infirmier Ledroit : 78 00 45
Infirmier Olsommer : 74 30 03
Infirmière Roulland M. : 75 71 56
Infirmière (Tomo) Pallas B : 
74 22 41
Kinésithérapeute Barde J. : 
72 20 43

Kinésithérapeute-Ostéopathe 
Salomon E. :  86 08 94 / 27 61 76
Dentiste : 35 17 22
Pharmacie : 43 46 86
Vétérinaire : 44 28 66
Orthophoniste : 79 17 81
Échographe : 78 79 91
Sage-femme : 78 72 44
Cardiologue : 79 85 82 / 
42 75 49
Centre de Premiers Secours :  
46 00 36
Assistance transports Tomo- 
Boulouparis : 43 02 37 
Ambulance Tomo-Boulouparis : 
36 16 96

Taxi Boulouparis : 74 05 03
Gendarmerie : 44 88 35
Poste : 35 17 00
CDE : 44 53 06
Hippodrome : 28 70 93
Officier Public Coutumier :  
76 08 87
Académie des langues kanak : 
43 95 94
DDR : 46 25 00
Aire coutumière : 35 42 38
BCI : 25 64 85

Numéros utiles

INFOS PRATIQUES
Naissances
OEDIN Roxanne, Késiah - le 17 janvier à Nouméa
RAGUE Keyliah, Patricia, Marguerite, Elisabeth - le 7 février à Dumbéa
DESOUCHES Hnaloane, Jeannin - le 2 mars à Nouméa

Décès
BONNENFANT épouse AIRIMA Josiane, Michelle 
le 20 janvier à Nouméa
LAGROSSE Anne, Danièle - le 20 janvier à Dumbéa
BLUM Yves, Albert - le 1er février à Boulouparis
CHEVAL Daniel, Joseph - le 15 février à Boulouparis
HARDEL veuve BRIAULT Lucette - le 22 février à Nouméa
TITIO Heesino - le 2 mars à Boulouparis
ZMIROU Georges - le 10 mars à Boulouparis

Mariages
COSSA Adrien et MÖSTL Anna - le 6 janvier 2017
DOLBEAU Christian et TESSIER Nathalie - le 17 février 2017

ÉTAT CIVIL

Marché communal « les Terminalias » 
(le petit marché)  
Tél : 75 62 55 - Ouvert tous les matins du lundi au samedi

Marché de Tomo 
Tél : 76 89 08 - Ouvert tous les 1er dimanche de chaque mois

Marché de l’AEMB 
Tél : 78 36 84 - Ouvert tous les 2ème samedi de chaque mois

Troc de plantes, graines et matériels de jardinage 
(sur le parking de la marina Pizza) 
Tél : 95 37 57 ou 51 36 85 -  RDV chaque début de mois

LES MARCHÉS

NUMÉROS UTILES

8h00 à 11h00 - 14h00 à 17h00

8h00 à 11h00 - 13h00 à 16h00
8h00 à 11h00

ÉVÈNEMENTS

Samedi 25 mars : Triathlon de Bouraké  
À partir de 9h00 à Bouraké plage - Renseignements au 78 78 96

Samedi 13 et Dimanche 14 mai : Fête de Boulouparis 
Sur le site de l’hippodrome - Renseignements et inscriptions au 85 23 33
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